
E n j oy  yo u r  ta b l eE n j oy  yo u r  ta b l e
f u l l  o f  h a p p i n e s s !f u l l  o f  h a p p i n e s s !

4-GANGEN

Shared Dining

 75,50 p.p.

KERSTMENU



Voorgerechten

Hoofdgerechten

Nagerecht

Tussengerechten

Tata k i  va n  e e n d e n bo rs tTata k i  va n  e e n d e n bo rs t

Fo i e  g r as  &  wagy u  gyoz aFo i e  g r as  &  wagy u  gyoz a 

F l a m e d  t i g e r  u r a m a k i F l a m e d  t i g e r  u r a m a k i  

H e rt e n  f r e n c h e d  r ac kH e rt e n  f r e n c h e d  r ac k 
Geroosterde pompoen crème  |  rozemarijn-sinaasappel jus  |  geroosterde mini biet

D es s e rt  d u  c h e fD es s e rt  d u  c h e f

L a n g o u s t i n e  d i m s u mL a n g o u s t i n e  d i m s u m  
Pompoen  |  langoustine tartaar 

lauw warme kardemom & passievrucht room 

Ta r bot Ta r bot 
Caviar truffle beurre blanc  |  doperwten crѐme  |  crumble    

k ro ka n t e  s u ka d ek ro ka n t e  s u ka d e  
Zacht gegaarde sukade  |  crispy pork chips

port jus de veau  |  framboos krokant  

S t e a k  ta rta r eS t e a k  ta rta r e
Beef  |  wafu bouillon  |  wasabi-zeewier schuim  |  lotuswortel

K ro ka n t e  b u i ks p e kK ro ka n t e  b u i ks p e k  
Uienhachee  |  crѐme van bospeen & hoisin

R i b - e y e  s t e a k  m e t  as i a n  s t y l e  h e r b  s au c eR i b - e y e  s t e a k  m e t  as i a n  s t y l e  h e r b  s au c e  
Rib-eye  |  kruidige soya saus  |  tip asperges  

Au s t r a l i a n  wagy uAu s t r a l i a n  wagy u  
Beef  |  mirin & sjalot jus de veau  |  potato paolo

Coquille  tartaar met c itroengras beurre blancCoquille  tartaar met c itroengras beurre blanc 
Coquille  |  citroengras beurre blanc  |  zeekraal olie  |  caviar

G eg r at i n e e r d e  g a r n a l e nG eg r at i n e e r d e  g a r n a l e n  
Gegratineerde yakiniku bearnaise 

Five spices  |  eekhoorntjesbrood  |  kastanjecrème

Tanzaniaanse zwarte truffel saus

Zeebaars  |  ebi-fry  |  zalm  |  teriyaki saus  |  Japanse mayo  |  kataifi 


