
4-GANGEN

Shared Dining

 78,50 p.p.

 89,50 p.p.

KERSTMENU

E n j oy  yo u r  ta b l eE n j oy  yo u r  ta b l e
f u l l  o f  h a p p i n e s s !f u l l  o f  h a p p i n e s s !

* keuze om je kerstmenu uit te breiden  
met een heerlijke kerst appetizer. 



Hoofdgerechten

Nagerecht

Tussengerechten

N e w  s t y l e  w e l l i n gto nN e w  s t y l e  w e l l i n gto n 
Ossenhaas  |  duxelle  |  bladerdeeg  |  eendenlever  |  Madeira saus

G r i l l e d  c i n n a m o n  p i n e a p p l eG r i l l e d  c i n n a m o n  p i n e a p p l e
Sousvide gegaarde ananas van de grill  |  dulce de leche  |  

eucalyptus hangop  |  macademia

au s t r a l i a n  wagy uau s t r a l i a n  wagy u
Gerookte paddenstoelen  |  mirin lak

K i n g p r aw n sK i n g p r aw n s
Tempura  |  Xo saus  

D u c k  b r e as tD u c k  b r e as t
Mirin jus de veaux  |  five spice kaantjes  

m i so  h e i l botm i so  h e i l bot
Gerookte zoete aardappel crème  |  yuzu beurre blanc  

co q u i l l eco q u i l l e  
Romige saus van yuzu  |  knoflook

Voorgerechten
Tata k i  va n  h e rtTata k i  va n  h e rt

L a n g o u s t i n e  c ru doL a n g o u s t i n e  c ru do

Wagy u  c h u r rosWagy u  c h u r ros 

Sush iSush i 
Kingcrab  |  takuan  |  asperges  |  Sechuan

Vijgenponzu  |  Sechuan  |  komkommer parel

Gebrande bloedsinaasappel  |  kaffir & frambozen vinaigrette

Luchtige Unagi mayonaise

*Kerst appetizer
M ac a ro nM ac a ro n

Ganzenlever  |  paling  |  rode biet
Een glas champagne Brut.


